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DEPARTAMENTO DE CIENCIAS AGRéRIAS E AMBIENTAIS
PONTOS PARA AS PROVAS DIDATICA E ESCRITA

MATERIA: TECNOLOGIA, HIGIENE E INSPE,CRO DE LEITE, PESCADO E MEL;
CONTROLE FISICO-QUIMICO E MICROBIOLOGICO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL — (ASSISTENTE)

1. Principios Gerais de Conservacao e Alteragdes Fisico-Quimicas dos Alimentos;
Tecnologia e Inspecao Higiénico-Sanitéria do Leite e Derivados;
Tecnologia e Inspegdo Higiénico-Sanitaria de Produtos Apicolas;

Tecnologia e Inspecao Higiénico-Sanitaria de Pescado e Derivados;

o B~ DN

Micro-Organismos de Importancia, Colheita, Transporte e Preparo de Amostras para Analises Microbioldgicas

em Produtos de Origem Animal;

o

Aplicagdes do Controle Higiénico-Sanitario em Industrias de Produtos de Origem Animal;

7. Métodos Fisico-Quimicos de Analise de Carnes e Leite;

8. Técnicas Legais de Prevengdo aos Eventos Epidémicos de Envenenamento, Infeccdo e Intoxicagdo
Alimentares;

9. Estrutura e Composi¢éo das Carnes de Pescados com Tecnologia dos Diversos Processos de Beneficiamento e
Conservagao (Embutidos e Enlatados) dos seus Produtos e Derivados;

10. Elaboragdo, Higienizagdo e Conservagéo do Leite e Derivados, Composi¢do Quimica, Bioquimica, Causas de

Variagdes na Quantidade e Qualidade do Leite.
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