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EDITAL UESC Nº 120 
ABERTURA DE INSCRIÇÕES 
 

A Reitora da Universidade Estadual de Santa Cruz – UESC, no uso de 
suas atribuições, torna pública a abertura das inscrições para Instrutor do 
do Curso de Culinária (Bolos, doces e salgados), amparado pelo 
Convênio nº 018/2012 MEC/SESu. 
 
1. DAS INSCRIÇÕES 

Período De 7 a 11/07/2014 

Horário Das 08:00 às 16:00horas 

Local Protocolo Geral da UESC 

Requisito 
Ser profissional da área, com experiência 
comprovada. 

Documentaç
ão 

Cópia da Carteira de Identidade, CPF e Curriculum 
Vitae (comprovado).  

 
2. DAS VAGAS:: 01 vaga      
 
3. DA SELEÇÃO: Constará de Entrevista com base no barema em anexo 
e análise do Curriculum Vitae. 
 
Local: Sala da PROEX,  
Data: 14/07/2014. Horário: 08:30 horas ás 12: horas 
 
4. PERÍODO DE REALIZAÇÃO DO CURSO – Julho, Agosto e Setembro. 
 
Observação: De acordo com o Convênio, é vedado pagar, a qualquer 
título, servidor ou empregado público, integrante de quadro de pessoal de 
órgão ou entidade pública da administração direta ou indireta, conforme o 
artigo 39 Portaria Interministerial MP/MF/MCT nº 127, de 29 de maio de 
2008.  

 
Campus Prof. Soane Nazaré de Andrade, em 1º de julho de 2014  

           
 
 

 
ADÉLIA MARIA CARVALHO DE MELO PINHEIRO 

REITORA 
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Universidade Estadual de Santa Cruz – UESC 
Pró-Reitoria de Extensão – PROEX 

 
 

BAREMA PARA AVALIAÇÃO 
 
Candidato (a) ____________________________________________ NOTA: _______ 
 

Matéria _______________________________________________________________ 
 

ITENS A CONSIDERAR 
PONTOS 

Máximo Obtido 

01 Motivação Inicial 
01 

  

02 Demonstra conhecimento na área de culinária 

 
02 
   

03 
Demonstra habilidade para trabalhar com pessoas de baixo 
poder aquisitivo  

 
02 
   

04 
Participação de cursos na área de culinária (1 ponto por 
curso) 

03 
  

05 
Instrutor de cursos na área de culinária (1 ponto por curso 
ministrado) 

02 
 

  
 

 

    

  TOTAL 10   

    

 
Ilhéus, _______ de ___________________ de 2014 

 
 

Examinador _________________________________________________ 
                                                                           Assinatura 
 
 
 

Examinador _________________________________________________ 
                                                                           Assinatura 
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